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Dispositivo Anticontaminacion Gluten®

El Dispositivo Anficontaminacion Gluten® consta
de dos partes, la bolsa anticontaminaciéon y la
varilla protectora.

La funcién de la bolsa es la de permitir hornear
productos sin gluten en hornos donde también se
hornean productos con gluten, evitando la
contaminaciéon cruzada en el producto.

La funcién de la varilla es dar forma a la bolsa,
impidiendo que ésta se adhiera a la superficie del
productoy, por tanto, cause desperfectos en éste.
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Dispositivo Anlicontaminacién Gluten

MODO DE EMPLEO DEL DISPOSITIVO ANTICONTAMINACION GLUTEN®

Introducir la varilla protectora dentro de
la bolsa anficontaminacién con la
solapa hacia arriba, de la forma que se
ilustra en la fotografia, hasta que quede
totalmente introducida.
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Para que el sistema sea eficaz, cerrar la
solapa de la bolsa hacia abajo, tal como
se ilustra en la fotografia.

Una vez la varilla protectora quede
fijada en elinterior de la bolsa, debemos
infroducir el producto en la bolsa
anticontaminacion.
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Introducir en el horno el Dispositivo
Anticontaminacién Gluten® y hornear.

MUY IMPORTANTE: la solapa nunca
debe abrirse dentro del horno.
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Dispositivo Anticontaminacion Gluten®

Reutlilizable

Caracteristicas del producto

e Producto de facil limpieza: agua caliente y
jabdn o bien en el lavavdijillas

e Medida interior 35x35cm

e Resistente a temperaturas de hasta 280 °C

Precauciones de uso

e Evitar contacto directo con llamas o resistencias
e No utilizar una bolsa anticontaminacién dafada
¢ No apta para liquidos

Informacion técnica

e Plano del DAG
e Medidas de la bolsa anticontaminaciéon
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Reutilizable
hasta 100 veces
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Certificacion

e El Dispositivo Anficontaminacién Gluten®
estd certificado por el laboratorio de control
de seguridad agroalimentariac MICROAL
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TECNICOS EN
AGROALIMENTACION
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